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B U R G E RB U R G E RB U R G E R
Seasoning 

NET WT/POIDS NET 14 G (0.5 OZ)

SEASONINGS   ASSAISONNEMENTS

dressing mix 

NET WT/POIDS NET 18 G (.6 OZ)

SEASONINGS   ASSAISONNEMENTS

G R E E K  S A L A DG R E E K  S A L A DG R E E K  S A L A D
Tangy

S A L A D E  G R E C Q U ES A L A D E  G R E C Q U ES A L A D E  G R E C Q U E
SEASONINNGSGS SASASASSASSAISISOONNEMENTS

ORIGAN

assaisonnement pour vinaigrette

NET WT/POIDS NET    

P A S T A  P A T E SP A S T A  P A T E SP A S T A  P A T E S
SEASONINGS FOR     ASSAISONNEMENTS POUR

A R R A B I A T AA R R A B I A T AA R R A B I A T A
Sauce

Seasoning 
P U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R K

P O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H E
NET WT/POIDS NET 31 G 1.09 OZ)

Assaisonnements pour

NET WT/POIDS NET 35 G (1.2 OZ)

B E E R  C A NB E E R  C A NB E E R  C A N

P O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R E

ClassicClassic
SEASONINGS                                         ASSAISONNEMENTS POUR

C H I C K E NC H I C K E NC H I C K E N
V E G E T A B L EV E G E T A B L EV E G E T A B L E

L E G U M E S  G R I L L E SL E G U M E S  G R I L L E SL E G U M E S  G R I L L E S
NET WT/POIDS NET

Assaisonnements pour

Grilled

Seasoning Seasoning

NET WT/POIDS NET

S E A F O O DS E A F O O DS E A F O O D

F R U I T S  D E  M E RF R U I T S  D E  M E RF R U I T S  D E  M E R

Fish and

SEASONINGS FOR     ASSAISONNEMENTS POURPoissons

NET WT/POIDS NET 28 G (1 OZ)

F A J I T AF A J I T AF A J I T A

Assaisonnements

Seasonings 

Pasta is a classic go to for 
all families, we supply our 
unique blends of ‘Herbs & 
Spices’, all the taste ready 
for you to mix with your 
fresh tomatoes, tomato 

sauce and other easy at hand qual-
ity ingredients for the freshest, tastiest 

Homemade Pasta Sauce.
S’Mores the perfect fi nish to 
your family BBQ or just to 
enjoy with family and 
friends, prepared and 
served in our 
Cast Iron 
Skillet com-

plete with all 
ingredients.
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REMEMBER WHEN DAD WAS THE CHEF FOR FAMILY & FRIENDS
Homemade is the greatest compliment you can offer to family and friends, 
our recipes make it easy for you to serve wonderful tasting Homemade.
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Home BBQ’s are a great opportunity to 
share good times together, let Dad be 
the chef. Let us help you to celebrate a 
simpler time by throwing a memorable 
Retro BBQ, decorated with Red & White 
checkered tablecloths. Pack it all up in 
the back of the family ‘Station Wagon’ 
and celebrate a tailgate party at the park, 
by the beach or in your own backyard.

What could be more ideal than sharing 
a feast prepared on your own grill with 
family and friends. More challenging 
dishes such a Beer Can Chicken can 
be easily prepared with our blends, no 
more are you limited to burnt Burgers 
and Hot dogs, today grilled vegetables 
and other ingredients are more common 
for healthier dining. 

New Drinking Jar gift packs fi lled with 
our refreshing Summer Drink blends 
and Rim Trim for your glass. Each kit 
features two printed Drinking Jars and 
Gourmet du Village drink mixes with easy 
recipes to enjoy year round. Available in 
Margarita, Sangria 
and Bloody Mary/
Caesar varieties.  

Summer is Barbecue sea-
son , but is also salad sea-
son, perfect to go with your 
barbecue for a healthier 
side dish. Made with fresh 
ingredients from your gar-

den or from the Farm-
ers market. We add 
the taste to the 
basics in your 
pantry, for 
the fresh-
est Home-
made Salad 
D r e s s i n g 
you have 
ever enjoyed 
and shared.
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Seasoning 
P U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R K

P O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H E
NET WT/POIDS NET 31 G 1.09 OZ)

Assaisonnements pour

NET WT/POIDS NET 35 G (1.2 OZ)

B E E R  C A NB E E R  C A NB E E R  C A N

P O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R E

ClassicClassic
SEASONINGS                                         ASSAISONNEMENTS POUR

C H I C K E NC H I C K E NC H I C K E N
B U R G E RB U R G E RB U R G E R
Seasoning 

NET WT/POIDS NET 14 G (0.5 OZ)

SEASONINGS   ASSAISONNEMENTS

P U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R K

P O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I L
Assaisonnements pour
P O R C  E F F I L
Assaisonnements pour
P O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I L
Assaisonnements pour

P O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I L
Assaisonnements pour

P O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I LP O R C  E F F I L
Assaisonnements pour
P O R C  E F F I L
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HEARTY GARLIC BURGER 
GSEAXBG  

2.00 (case 12/24.00)

PULLED PORK
GSEAXPP  

2.00 (case 12/24.00)

BEER CAN CHICKEN
GSEAXBC 

2.00 (case 12/24.00)

PULLED PORK
Seasoning for  

6 recipes
GSESJPP

  4.75 (case 12/57.00)

BEER CAN CHICKEN
Seasoning for  

5 recipes
GSESJBC 

4.75 (case 12/57.00)

ALL THE TASTES YOU REMEMBER FROM FAMILY BARBECUES
We make it easy to make homemade with our all natural blends of seasonings combined with 
easy to follow recipes. Always use the freshest ingredients, meats from your favourite butcher, 
or vegetables from your garden or local Farmers Market.

BBQ SEASONING TRIO
GSESFB3  

4.50 (case 6/27.00)

BACKYARD BBQ’S WITH FAMILY AND FRIENDS NEVER GO OUT OF STYLE
Invite your family and friends for a retro themed BBQ in your backyard, on your deck, the park or the beach. A simple 
red and white checkered cloth, charcoal grill, maybe a silly chefs’ hat for dad and some old tunes to set the mood.

MEAT SHREDDER
CLAWS SET OF 2 
EACLAW2 
7.50 tx (case 6/45.00)  

STUFFED 
BURGER 
PRESS
EABURPR
5.00 tx (case 
6/30.00)  



NET WT/POIDS NET 28 G (1 OZ)

F A J I T A
F A J I T A
F A J I T A

Assaisonnements

F A J I T A
F A J I T A
F A J I T AÉPICES ETRECETTESINCLUS

ÉPICES ETRECETTESINCLUS

SEASONINGS& RECIPESINCLUDED

SEASONINGS& RECIPESINCLUDED

Seasonings 

NET WT/POIDS NET 28 G (1 OZ)

F A J I T AF A J I T AF A J I T A

Assaisonnements

Seasonings 

NET WT/POIDS NET 42 G (1.5 OZ)

C H I L IC H I L IC H I L I

Assaisonnements
Seasonings 

76

FIRE UP THE GRILL WITH NOSTALGIC TASTES & RECIPES
Adding Poutine Sauce to your Fries turns an ordinary potato into extraordinary, for an 
even more special treat try topping your Poutine & fries with Pulled Pork, a meal in itself.

POUTINE SAUCE MIX
GSESXPT 

2.50 (case 8/20.00)  

POUTINE BOWL
EBOWLPT 

5.00 tx 
(case 6/30.00)  

FAJITA SEASONING
GSEAXFJ 

2.00 (case 12/24.00)

CHILI SEASONING
GSEAXCH  

2.00 (case 12/24.00)

CHILI SEASONING
Seasoning for  

4 recipes
GSESJCH  

4.75 (case 12/57.00)

MEXICAN SEASONING TRIO
GSESFMX  

4.50 (case 6/27.00)

SPICE UP YOUR CHOICES TO SERVE 
WITH A MEXICAN  THEME
Using our Spice blends 
and easy to follow recipes 
add tasty Fajitas to your 
outdoor menu, heating up 
our cast iron griddle on the 
BBQ is a natural fi t. Try 
serving up a pot of Chili for 
the whole gang, easy to 

prepare in advance, then 
heat and serve from the 

grill. CAST IRON FAJITA KIT
38x18cm/15x7”  With seasonings, 
wooden tray & handle mitt
EFAJK01
17.50 tx (case 4/70.00)

Poutine dish 
holds a generous 

2 cup (500 ml) 
serving of your 

favourite Poutine. 
Top it off with our 

special gravy.



V E G E T A B L EV E G E T A B L EV E G E T A B L E

L E G U M E S  G R I L L E SL E G U M E S  G R I L L E SL E G U M E S  G R I L L E S
NET WT/POIDS NET

Assaisonnements pour

Grilled

Seasoning 

NET WT/POIDS NET 23 G (.8 OZ)

SEASONINGS   ASSAISONNEMENTS

B U R G E RB U R G E RB U R G E R
Seasoning 

NET WT/POIDS NET 23 G (.8 OZ)

SEASONINGS   ASSAISONNEMENTS

B U R G E RB U R G E RB U R G E R
Seasoning 

NET WT/POIDS NET 23 G (.8 OZ)

SEASONINGS   ASSAISONNEMENTS

B U R G E RB U R G E RB U R G E R
Seasoning 

NET WT/POIDS NET 23 G (.8 OZ)

SEASONINGS   ASSAISONNEMENTS

B U R G E RB U R G E RB U R G E R
Seasoning 

NET WT/POIDS NET 23 G (.8 OZ)

SEASONINGS   ASSAISONNEMENTS

Seasoning 
P U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R K

P O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H E
NET WT/POIDS NET 23 G (.8 OZ)

Assaisonnements

Seasoning 

P O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H E

Seasoning 
P U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R K

P O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H E
NET WT/POIDS NET 23 G (.8 OZ)

Assaisonnements

Seasoning 

P O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H E

Seasoning 
P U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R K

P O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H E
NET WT/POIDS NET 23 G (.8 OZ)

Assaisonnements

Seasoning 

P O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H E

Seasoning 
P U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R KP U L L E D  P O R K

P O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H E
NET WT/POIDS NET 23 G (.8 OZ)

Assaisonnements

Seasoning 

P O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H EP O R C  E F F I L O C H E

Seasonings Assaisonnements 
B A R B E C U EB A R B E C U EB A R B E C U E

Seasonings 

Grilling

NET WT/POIDS NET 23 G (.8 OZ)

B E E R  C A NB E E R  C A NB E E R  C A N

P O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R E

ClassicClassic
SEASONINGS                                           ASSAISONNEMENTS

C H I C K E NC H I C K E NC H I C K E N

NET WT/POIDS NET 23 G (.8 OZ)

B E E R  C A NB E E R  C A NB E E R  C A N

P O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R E

ClassicClassic
SEASONINGS                                           ASSAISONNEMENTS

C H I C K E NC H I C K E NC H I C K E N

NET WT/POIDS NET 23 G (.8 OZ)

B E E R  C A NB E E R  C A NB E E R  C A N

P O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R E

ClassicClassic
SEASONINGS                                           ASSAISONNEMENTS

C H I C K E NC H I C K E NC H I C K E N

NET WT/POIDS NET 23 G (.8 OZ)

B E E R  C A NB E E R  C A NB E E R  C A N

P O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R EP O U L E T  A  L A  B I E R E

ClassicClassic
SEASONINGS                                           ASSAISONNEMENTS

C H I C K E NC H I C K E NC H I C K E N

Seasoning

NET WT/POIDS NET

S E A F O O DS E A F O O DS E A F O O D

F R U I T S  D E  M E RF R U I T S  D E  M E RF R U I T S  D E  M E R

Fish and

SEASONINGS FOR     ASSAISONNEMENTS POURPoissons

NET WT/POIDS NET 

SEASONINGS   ASSAISONNEMENTS

F R I T E S  E P I C E E SF R I T E S  E P I C E E SF R I T E S  E P I C E E S

F R E N C H  F R I E SF R E N C H  F R I E SF R E N C H  F R I E S
Spicy

Seasoning 

98

HEALTHIER CHOICES TO ADD TO YOUR OUTDOOR EVENT
Market fresh vegetables lightly coated with olive oil then sprinkled with our seasonings, fresh fi sh and seafood cooked 
on a cedar plank, or in foil make a wonderful healthy and tasty change from Burgers and Hot Dogs.

GRILLED VEGETABLE 
SEASONING

GSEAXVG 
2.00 (case 12/24.00)

FISH & SEAFOOD 
SEASONING

GSEAXSF  
2.00 (case 12/24.00)

SPICY FRENCH FRY
SEASONING

GSEAXFF  
2.00 (case 12/24.00)

STEAK RUB 
GSESJST  

4.75 (case 12/57.00)

MAPLE PEPPERCORN 
GRILLING RUB 

GSESJMP  
4.75 (case 12/57.00)

DRINKING JAR GIFT PACKS FILLED WITH OUR SUMMER DRINKS
Each kit, perfect for gifting, contains 2 printed drinking jars and pouches of our favourite summer drink mixes, plus the 
Margarita and Bloody Mary/ Caesar kits also contain a pouch of our ‘Rim Trim’

BLOODY MARY/CAESAR KIT
TMAKTBL
10.00 tx (case 4/40.00)  

LIME MARGARITA KIT
TMAKTMA
10.00 tx (case 4/40.00) 

SANGRIA KIT
TMAKTSA 
10.00 tx (case 4/40.00)  BBQ SEASONINGS MIXED CASE GSESJB1  5.00 (case 12/60.00)

BARBECUE RETRO 
FLOOR DISPLAY 

EKITSBQ
120 seasonings for the grill

(1) 240.00

See our full selection of summer 
Drink Mixes on pages 30 - 32 of 
our 2017-2018 “The Village” 
year round 
catalogue.

SUMMER DRINK
FLOOR DISPLAY

120 bar & summer drink mixes 
EKITSSU (1) 300.00



dressing mix 

NET WT/POIDS NET 18 G (.6 OZ)

SEASONINGS   ASSAISONNEMENTS

G R E E K  S A L A DG R E E K  S A L A DG R E E K  S A L A D
Tangy

S A L A D E  G R E C Q U ES A L A D E  G R E C Q U ES A L A D E  G R E C Q U E
SEASONINNGSGS SASASASSASSAISISOONNEMENTS

ORIGAN

assaisonnement pour vinaigrette

Dressing mix

NET WT/POIDS NET 

I T A L I A N  S A L A DI T A L I A N  S A L A DI T A L I A N  S A L A D
Zesty

V I N A I G R E T T E  I T A L I E N N EV I N A I G R E T T E  I T A L I E N N EV I N A I G R E T T E  I T A L I E N N E

BASIL

BASILIC
MELANGE  POUR

NET WT/POIDS NET

C A E S A R  S A L A DC A E S A R  S A L A DC A E S A R  S A L A D
Creamy

Dressing mix

V I N A I G R E T T E  C E S A RV I N A I G R E T T E  C E S A RV I N A I G R E T T E  C E S A R
MELANGE  POUR

NET WT/POIDS NET    

P A S T A  P A T E SP A S T A  P A T E SP A S T A  P A T E S
SEASONINGS FOR     ASSAISONNEMENTS POUR

A R R A B I A T AA R R A B I A T AA R R A B I A T A
Sauce Sauce

NET WT/POIDS NET

A L F R E D OA L F R E D OA L F R E D O

P A S T A  P A T E SP A S T A  P A T E SP A S T A  P A T E S
SEASONINGS FOR     ASSAISONNEMENTS POUR

Sauce

NET WT/POIDS NET

M A R I N A R AM A R I N A R AM A R I N A R A

P A S T A  P A T E SP A S T A  P A T E SP A S T A  P A T E S
SEASONINGS FOR     ASSAISONNEMENTS POUR
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HOMEMADE SALAD DRESSING SERVED WITH 
GARDEN FRESH VEGETABLES
Blend our seasonings of ‘Herbs & Spices’ with quality Oil & Vinegar for the freshest and fastest 
salad dressing you have ever enjoyed or served.

ALFREDO 
GPASXAL

2.00 (case 12/24.00)    

MARINARA
GPASXMR

2.00 (case 12/24.00)    

PASTA SAUCE TRIO
GPASFP1

4.50 (case 6/27.00)    

ARRABIATA
GPASXAR

2.00 (case 12/24.00)    

GREEK 
GSALXGK

2.00 (case 12/24.00)    

ITALIAN
GSALXIT

2.00 (case 12/24.00)    

SALAD DRESSING TRIO
GSALFS1

4.50 (case 6/27.00)    

CAESAR
GSALXCZ

2.00 (case 12/24.00)    

AUTHENTIC, GREAT TASTING, HOMEMADE PASTA 
SAUCES WITH ALL THE FLAVOUR
Use our unique blends of ‘Herbs & Spices’ to easily create your homemade 
Pasta sauce, full of fl avour.  We add the fl avour to the basics in your Pantry or Fridge.
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MARKET FRESH PICKLES AND KETCHUP FROM ‘COUNTRY VILLAGE’

HOMESTYLE PICKLES
GHOMJPK

3.95 (case 12/47.40) 

PICKLED BEETS
GHOMJBE

3.95 (case 12/47.40) 

PICKLED ONIONS
GHOMJON

3.95 (case 12/47.40) 

COUNTRY KETCHUP
GHOMJCK

3.95 (case 12/47.40) 

GOURMET VILLAGE DIPS, 3 OF 
THE BEST IN EACH NEW TRIO
Try 3 of our most loved Chilled or Hot Baked Dips in our new Trio 
packages. 3 dips for a few pennies more than the cost of 2 in our 
individual packaging. Each makes a generous amount of fresh 
dip, the Chilled dip trio makes 7 cups, the Baked dip trio makes 9 
cups of hot delicious dip, perfect to serve as an appetizer.

Introducing a new 
collection of small 
batch prepared 
Pickles, Country 
Ketchup, Onions and 
Beets. Handmade with 
selected vegetables, 
gently hand stirred 
and fi nished. Each 
served in Mason jars 
just like you do 
at home.
Each jar contains
425ml

COUNTRY PICKLING MIXED CASE GHOMJX1 4.25 (case 12/51.00) 

BAKED DIP TRIO
GDIPFHD

4.50 (case 6/27.00)

CHILLED DIP TRIO
GDIPFCD

4.50 (case 6/27.00)

See our full selection of 
Dip Mixes on pages 
12 - 17 of our 2017-2018 
“The Village” year round 
catalogue.
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CAMPFIRE MUG
Ceramic, 415ml/14oz

EAMUGCF 4.50 tx  (case 6/27.00)  

S’MORES KIT & 
CAST IRON SKILLET
5.5”/14cm diameter.   
ESMOK01 
12.50 tx (case 4/50.00) CAMPFIRE CONES  BCONEBC 7.50 tx (case 4/30.00) 

S’MORES DIP KIT 
S’Mores Dip kit with Cast Iron skillet. Fill skillet 
with chocolate morsels (included) add a little 
cream, top with marshmallows 
(included), bake 
and enjoy dipping 
graham 
cookies.

A ceramic 
replica of the 
vintage enamel 
mug we all 
remember, simple 
classic shape with 
distinctive blue 
rim. Microwave, 
dishwasher safe.

CAMPFIRE CONES 
Filled with yummy ingredi-
ents from our kit, add your 
own fresh fruit to make them 
even more special, wrap in 
foil heat on the campfi re, the 
grill or the oven. Kit contains 
enough for 4 big cones.

PERFECT FOR COOL SPRING DAYS & SUMMER EVENINGS
Perfect for those cool Spring days, Summer evenings around a campfi re or on your deck, or crisp 

Fall days after a walk in the country. A warming mug of cocoa, sharing stories, and making 
memories. Our fi nest Double Truffl e Hot Chocolate blend topped with mini marshmallows.

CAMPFIRE COCOA
Double Truffl e with marshmallows
GCHOMCF  0.75 (case 24/18.00)  

DOUBLE TRUFFLE 
Makes 7 portions
GCHOJCF  5.00 (case 6/30.00)  

MINI CAMPFIRE 
MARSHMALLOWS
(dehydrated)
BMARJCF
2.50 tx (case 6/15.00)  



THE HOLIDAYS
THE HOLIDAYS
THE HOLIDAYS
THE HOLIDAYS
THE HOLIDAYS
THE HOLIDAYS
THE HOLIDAYS
THE HOLIDAYS
THE HOLIDAYSS

THE HOLIDAYS
THE HOLIDAYSLIDAYSLIDAY
THE HOLIDAYSLIDAYSLIDAY
THE HOLIDAYSLIDAYSLIDAY
THE HOLIDAYSLIDAYSLIDAY
THE HOLIDAYSLIDAYSLIDAY
THE HOLIDAYSLIDAYSLIDAY
THE HOLIDAYSLIDAYSLIDAY
THE HOLIDAYSLIDAYSLIDAY
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HOLIDAY CATALOGUE ON ITS WAY SPRING 2018
®

Gourmet du Village, 539 Village, Morin Heights, QC., Canada J0R 1HO
Gourmet du Village (USA) Inc. 1 UPS Way, Suite A1DEL, Champlain, NY 12919

www.gourmetduvillage.com | 1-800-668-2314 | sales@gourmetduvillage.com


